
 

 

 

 

MENETOU-SALON ROUGE 

 

ET I Q U ET T E :    

 

SU R F AC E :    5  ha  don t  le  C los de s Tre i l le s  (2  ha)  p lanté  vo i là  p lus  de  45 ans  

 

CEP AG E :   P inot  No ir  

 

NAT U R E  D U  S O L  :   Arg i lo -ca lca i re  profond  

 

S I T U A T I O N  :  F lancs de  co teaux  s i tués  sur  le s  communes  

 de  Mene tou-Sa lon ,  Parassy ,  Aub inges  e t  V ignoux - sous- le s -A ix  

 

V I N I F I C AT I O N  :   Vendanges  manue l le s  ve r s  f i n  sep tembre/début  oc tobre  

 T r i  r igoureux ,  Eraf lage  

 Macéra t ion pré -fe rmenta i re  à  f ro id  de  4 à 6  jour s  

 Remontages,  que lque s p igeages e t  dé le s tages  

 Fermenta t ion a lcoo l ique  par  le s  levure s  ind igène s  

  e t  macéra t ion pendant 15  à  20 jour s  

 Décuvage sans  pompage  

 Fermenta t ion ma lo lac t ique  sans ensemencement  

 E levage pendant  6  mo i s  m in imum (95% cuves ,  5% fût s )  

  pour  pré se rve r   la  f i ne sse  e t  le s  arômes du P inot  No ir  

 Mise  en  bou te i l le s  par  nos so in s  dans no t re  cave   

 

 

DEGUSTATION -  ACCORDS METS / VIN  :  
 

Vin br i l lan t ,  d ’un beau  rouge ce r i se .  

Nez  r i che  aux  note s  t rè s  f ru i tée s -  pe t i t s  f ru i t s  r ouges  

 te l s  que la  f ra i se ,  la  mûre ,  la  gr io t te  ;  note s  dép ices .  

En bouche ,  l ’a t taque e st  soup le  e t  charnue .  On re t rouve  le  cass i s   

 e t  au t res  f ru i t s  r ouges .  L ’ensemble  e s t  b ien s t ructuré ,  le s  tan in s  son t  f in s .   

Grande per s i s tance .  

Accompagne te r r ine s ,  v iandes rôt ie s  e t  gr i l lées ,  g ib ie r s ,  po i s sons à  cha i r  brune ,  

 f romages… 
 

*Déguste r  à  16°C env i ron  

*Poten t ie l  de  garde :  3 -5  ans  


